
24 24 
SEPT.SEPT.

La Bastide du Clos des Roses
H ô t e l  &  R e s t a u r a n t

Soirée Grill

RÉSERVATION AU 04.94.53.32.31
www.clos-des-roses.com

ENTRÉEENTRÉE
Salade de Magret Fumé et roquette, 

pomme Granny Smith et pain de campagne, vinaigrette au vieux balsamique
ouou

Fraîcheur de crabe et avocat, salade de roquette et tomates cerise d’antan

LE GRILL*LE GRILL*  
Faux filet de bœuf maturé « race Charolaise »

ouou
Côte de veau fermière « Label Rouge »

ouou
Coquelet mariné aux herbes 

ouou
Pavé d’Espadon 

*GARNITURES*GARNITURES  (au choix) : (au choix) : 
Pommes rattes sautées aux herbes et à l’ail rose / Ratatouille provençale / Trofie au beurre de truffe d’été

DESSERTDESSERT
Fondant au chocolat grand Cru et framboises fraîches  

ouou
Crumble au pommes caramelisées, glace Vanille Bourbon

MENU 59€ /pers.MENU 59€ /pers.
(hors boissons)(hors boissons)


