
Séduction autour de bouchées apéritives
et demi bouteille de champagne

Écrin de Saint-Jacques des côtes bretonnes
et pépite de foie gras poêlé parfumé au cumin, 

Velours de topinambours

Valse de langoustines parfumées à la citronnelle,
Fleurie d’une rose de betterave confite,

Mousseline de panais,
Déclinaison de noisettes du Piémont

Médaillon de lotte rôtie au citron noir,
Pulpe d’artichauts à la vanille

et ses cœurs d’artichauts enflammés,
Transparence de sauge au lard di colonata

Émincé de filet de bœuf cuisiné avec amour,
Sarment de salsifis au pain d’épices,

Royale de blettes,
Jus au vin de nos terres

Velouté de Mont d’Or au vin jaune,
Julienne de truffes noires dans sa cocotte briochée

Déclinaison de framboises dans une sphère éphémère
au chocolat et sauce “Hot Chocolate”

Saint-Valentin
Menu Spécial

159€/personne


