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LA BASTIDE

DU CLOS DES ROSES

A PARTAGER

Chiffonnade de culatta di Parma - Tapenade dolives Taggiasche « Crottin de 32
cheévre « Gressins aux senteurs du maquis

Burrata di Buffala crémeuse » Tomates de notre potager* a 'huile d'olive 29
« Pignons de pin grillés « Basilic frais « Focaccia rotie de notre boulanger

LES ENTREES

LA DAURADE 27

Ceviche de daurade royale - Marinée a Uhuile vanillée « Zestes de citron vert
« Lait de coco « Mangue et fruit de la passion « Chips de nori

LARANCINI 25

Arancini croustillant au beeuf et veau « Tomates sechees « Basilic
- Sauce tomate de notre porager® « Mozzarella fondante « Pousses de roquette

LA SALADA NISSARDA 29
Salade « Thon mi-cuit » Légumes croquants e Anchois a Uhuile
. Olives Taggiasche . (Euf mollet » Pickles d’oignon rouge

Tous nos prix affichés sont en euros et toutes taxes comprises. *Les légumes du potager sont proposés en priorité selon la production disponible.
TOUS NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR :
Céréales contenant du gluten (ex : blé, seigle, orge...), crustacés et produits a base de crustacés, oeufs et produits a base doeufs, poissons et produits a base de poissons,
arachides et produits a base darachides, sojas et produits a base de sojas, laits et produits a base de laits (y compris le lactose), fruits a coques (ex : amandes, noisettes,
noix...), céleri et produits a base de céleri, moutardes et produits a base de moutardes, graines de sésame et produits a base de sésames, anhydride sulfureux et sulfates
(dans une certaine quantité).
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LA BASTIDE

DU CLOS DES ROSES

LA PECHE

LE POULPE

Tentacule de poulpe croustillante « Crumble de tomates « Sauce vierge

LE HOMARD
Homard réti « Spaghetti a Uencre de seiche « Creme de crustacés
« Herbes fraiches

LA PECHE DU JOUR

Sauce napolitaine et pesto basilic » Pignons de pin gri”és

LE BILLOT

L’AGNEAU

Cotelettes d'agneau grillees « Jus corse aux olives et au thym

LE FILET DE BEUF

Filet de beeuf francais roti « Sauce aux poivres

LA PIECE DU BOUCHER

Piéce de viande rotie « Sauce barbecue

Tous nos plats sont servis avec deux accompagnements au choix.
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LA BASTIDE

DU CLOS DES ROSES

LA PATE DU MOMENT 57

Trofie au pesto de basilic - Pignons de pin grillés « Burrata des Pouilles

« Pousses de roquette

LES PLATS A PARTAGER

LA VIANDE Prix et poids sur ardoise

Sauce aux poivres *3 gmm’tures au choix

LE POISSON Prix et poids sur ardoise

Sauce vierge *3 garnitur@s au choix

A COTE
LES ACCOMPAGNEMENTS 7

Deux choix inclus avec votre plat.

Laitue Trofie au pesto
Frites Polenta a la sauce tomate
Rartatouille Grenailles au paprika fume
Po¢lee de légumes Ecrasé de pommes de terre
LES SAUCES 4

Sauce aux poivres
Jus d’agneau a lolive et thym
Sauce vierge
Sauce barbecue
Sauce napolitaine
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LA BASTIDE

DU CLOS DES ROSES

LE FROMAGE

LA SELECTION DU FROMAGER '8

Selection de fromages frais et affinés . Origine locale et fab‘rication artisanale
« Servis au chariot - Accompagnés de condiments

LES DESSERTS

DESSERT DU MOMENT 14
Au choix « Nos desserts du moment vous seront présentés a table par notre
equipe
LA GLACE OU SORBET 3

Parfum au choix, servi a la boule

Chantilly vanillee a la demande

PLATEAUX DE FRUITS GIVRES - MAISON SORBETTI

Pour 2 a 3 personnes : Citron « Orange « Fruit de la passion « 72 Mangue 60

Pour 4 a 6 personnes : Mangue + Citron « Fruit de la passion « %2 Ananas 120
« % Noix de coco

« Aqul' fa bon viure »
Ici, il fait bon vivre



