A PARTAGER

LA PLANCHETTE DE SALAISON 26
S¢lection de jambon cru Culatta < Mortadelle a la pistache et ficelle
aveyronnaise + Tapenade dolives Taggiasche -« Toast de ciabacta -
Beurre aux herbes.

LE SAUMON 24
Tranchettes de caeur de saumon fumé accompagnees de tzacziki de betteraves
- Toasts tiedes de pain nordique.

LES ENTREES

L’(EUF BIO 22

Cocotte briochée et fricassée de Champignons . CEufparfait persi]lé . Espuma
parmesan - Guanciales croustillantes.

LE THON 23

Tataki de thon marin¢ a Thuile de pomelos « Creme de féra aux herbes -
«Pamploumous» « Tuile de « carta musica » au charbon.

LA TARTELETTE 21

Tartelette printaniere croustillante « Petits pois croquants marineés au basilic +
Pomme Granny Smith « Bouchons de chevre frais a la pistache « Chiffonnade de
culatta di Parma

Tous nos prix affichés sont en euros et toutes taxes comprises.

TOUS NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR :

Céréales contenant du gluten (ex : blé, seigle, orge...), crustacés et produits 4 base de crustacés, oeufs et produits 2 base d'oeufs, poissons et
produits 4 base de poissons, arachides et produits 4 base d’arachides, sojas et produits 3 base de sojas, laits et produits 4 base de laits (y compris
le lactose), fruits A coques (ex : amandes, noisettes, noix...), céleri et produits 4 base de céleri, moutardes et produits 4 base de moutardes, graines
de sésame et produits 3 base de sésames, anhydride sulfureux et sulfates (dans une certaine quantité).




LA PECHE

LA GAMBAS

Gambas sauvages planchées a I'ail rose « Risotto crémeux au Pécorino et Parmesan -
Duo d’asperges roties aux pignons de pin.

LA PECHE DU JOUR

Poisson selon arrivage roti « Pulpe de févettes mentholée « Carottes fanes braisces a
lorange « Copeaux de radis pourpres.

LA SOLE Pi¢ce d’environ s00g
Sole cuite meuniére au beurre de cﬁpres persillé « Purée de pommes de cterre -

cassolette de fenouils et mini navets beurre.

LE BILLOT

38

37

42

LE VEAU

Cote de veau rdtie au romarin + Creme de céleri au jus moutarde « Cassolette de

légumes de saison ¢ Céleri en crotite de sel « Coeur de laitue vinaigrette.

LAGNEAU

Agneau en 2 facons «roti et confit» « Babies aubergines au crumble de tomates -

caviar de courgettes « Jus a la provencale.

LA PIECE DU BOUCHER

Picce de viande selectionnée « Poclee de Iegumes printanicere « Palets de pommes de
terre fondances a la créme de morilles.

LA PATE

38

39

39

LA PATE DU MOMENT
Raviolis frais a la ricotta et fleurs de Bourrache au beurre parfumé ala pistache
ct basilic « Ceeurs dartichauts rotis a Thuile citron « Copeaux de Parmesan -

Pistaches torréfiées.

31



LES PIECES A LA DECOUPE

LA VIANDE Prix et poids sur ardoise

Picce de viande selon arrivage « Creme de morilles.

LE POIS SON Prix et poids sur ardoise

Poisson entier roti selon arrivage « Sauce au beurre de capres persille.

Nos piéces a partager sont accompagnées de trois garnitures :
Purée de pommes de terre
Mesclun Nigois

Poélée de légumes de saison

A COTE

LES ACCOMPAGNEMENTS 5
Frites fraiches

Salade de mesclun Nigois

Purc¢e de pommes de terre

Poclee de legumes de saison

LES SAUCES 3

Créme de morilles

Sauce a la moutarde
Beurre de capres persille
Créme de safran a l’orange



LE FROMAGE

LA SELECTION
Sélection de fromagcs affinés - Gaperon d’Auvcrgne o Chévre frais cendré -

Bleu d’Auvcrgne e Ceeur de laitue a la vinaigrette noisette * Confit d’oignon.

LES DESSERTS

15

LA PAVLOVA
Meringue croquante garnie d'un mariage fraises et litchis parfumes au basilic -

Glace fraise.

LE NOUGAT

Dessert glace aux pralines roses et pistaches « Coulis de goyave infuse a la menthe.

LA FORET NOIRE
Entremet chocolat grand cru Guayaquil + Déclinaison de cerises « Chantilly vanillée -

Glace Stracciatella.

LA GLACE

Déclinaison de 3 glaces ou sorbet au choix
Chantilly vanillée (sur demande)

LE DESSERT A PARTAGER

Cassolette de pommes carameélisées « Crumble d’amande « Caramel beurre salé «
Glace vanille aux 2 vanilles.

14

14

14

10

21



